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FILIERA CORTA o megl io :  km Zero.

L’az ienda ,  nata  ag l ’ in iz i  de l  ‘900 ,  t ramanda d i  generaz ione in  generaz ione la  pass ione per

l ’agr ico l tura  & l ’a l levamento.

Pass ione che sfoc ia  ne l la  produzione d i  carn i ,  formaggi  & sa lumi  d i  a l ta  qua l i tà .

L ’ interesse  ne l lo  sceg l iere  le  mig l ior  mater ie  pr ime d i  semina per  le  nostre  vacche c i  permette

di  poter  proporre  

su l le  vostre  tavole  prodott i  ar t ig iana l i  da i  sapor i  autent ic i ,  da i  l a t t iero casear i  a l l a  carne .

facciamo.

D A L  1 6 0 0

Più d i  quat t rocento anni  d i  s tor ia ,  l ’ in t imità  d i  cort i l i  e  g iard in i  s i lenz ios i ,  

l ’ e leganza d i  una v i l l a  r icca  d ’ar te  e  d i  gusto raff inato .

Vi l la  Del iz ia  é  la  cornice  perfet ta  per  la  cena o pranzo in  compagnia  de i  vostr i  car i .

Un intrecc io  d i  co lor i  natura l i ,  a r red i  d i  preg io ,  a tmosfere  d ’a l t r i  tempi ,  v i  avvolgerà  e  v i

accompagnerà  

ne i  fes tegg iament i  con uno s t i le  e  una c lasse  rar i  e  prez ios i .

M E T O D O  A R T I G I A N A L E

C U C I N A

Ma una cer imonia  è  perfet ta  so lo se  le  porta te  soddisfano i  pa la t i :  tut to  c iò  che degusterete  è  

preparato f ra  le  mura  d i  Vi l la  Del iz ia ,  con la  cura  de l la  famig l ia  Dolc i  e  de l la  sua  equipe .

Sarete  voi  a  def in i re  ins ieme a  loro un menù in  s intonia  con i l  vostro gusto e  que l lo  de i  vostr i

ospi t i ,  

con la  mass ima at tenz ione anche a  ch i  necess i ta  d i  sce l te  par t ico lar i  a  causa  d i  into l leranze ,

a l lerg ie  o  ce l iachia .  

Chi siamo.
Cosa



o  S p u m a n t e  b r u t  a  t u t t o  p a s t o  ( a  c o n s u m o )

o  S e r v i z i o  a m a r i  ( a  c o n s u m o )

o  S e r v i z i o  b i r r a  a r t i g i a n a l e  ( a  c o n s u m o )

o  Ta s s a  s . i . a . e .  ( c o n  i n t r a t t e n i m e n t o  m u s i c a l e  &  s a l a  r i s e r v a t a )

InclusiServzi

 *  A i  f i n i  d e l  s a l d o  f i n a l e  v e r r a n n o  c o n t e g g i a t i  e s c l u s i va m e n t e  

i  c o p e r t i  c o n f e r m a t i  e n t r o ,  e  n o n  o l t r e ,  1 0  g i r o n i  p r e c e d e n t i  a l l a  d a t a

d e l l ’ e v e n t o .

 *  Tu t t i  i  p r e z z i  s ’ i n t e n d o n o  I VA  c o m p r e s a

Preventivo spesa

o  E v e n t o  s t r u t t u r a t o  s e c o n d o  u n a  d e l l e  2  m o d a l i t à  d e s c r i t t e ;  

o  S c e l t a  c o m p l e t a  d e l l e  p o r t a t e  e l e n c a t e ;

o  M e n ù  s p e c i f i c i  ( S E  C O M U N I C AT I )  p e r :

 i n t o l l e r a n t i ,  c e l i a c i ,  v e g a n i  &  v e g e t a r i a n i ;

o  B a m b i n i  d a  0  a  3  a n n i  N O N  PAG A N T I  

o  B a m b i n i  d a  4  a  1 0  a n n i  €  2 5 , 0 0 :

 P r o s c i u t t o  c o t t o ,  p a s t a  a l  p o m o d o r o  &

 c o t o l e t t a  c o n  p a t a t e  a l  f o r n o  

o  M i s e  e n  p l a c e  c o m p l e t a ;

o  D i s p o s i z i o n e  t a v o l i  a  v o s t r a  d i s c r e z i o n e  ( c o n  s a l a  e s c l u s i v a ) ;

I  prezzi  comprendono:  

Limite Orario

o  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h .  0 0 , 0 0  ( s e r v i z i o  s e r a l e )

o  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h .  1 7 , 0 0  ( s e r v i z i o  d i u r n o )

E X T R A  T I M E  :  2 5 0 , 0 0 €  l ’ o r a

ServziEsclusi



Selez ione d i  sa lumi  e  for mag gi  ‘v i l l a  de l iz ia ’  con confet ture,

Bocconcin i  f ior  d i  l a t te,  g iard in iera  & Polenta  con fonduta

Antipasto Villa Delizia

Casoncel l i  a l l a  Bergamasca

Pacccher i  a l  ragù d i  manzo,  crema d i  ta legg io  & pis tacchi

Risot to a i  funghi  porc in i

Risot to a l  Valca lep io con zola  & pasta  d i  sa lame 

Selezione primi

Selezione secondi

Magate l lo  d i  manzo con sa lsa  a l  pepe verde con patate  & polenta

Bocconcin i  d i  maia le  a i  funghi  con patate  e  polenta

Dolce conclusione

Veneziana con crema a l  Mascarpone

Spumanti + 5,00 €

Spumante  dolce  & secco ser v i to  a l  ca l ice  

per  br indis i  d i  buona augur io

V i n i  C o m p r e s i

·  Cabernet  sauvignon ‘MONTE BELLO’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (13% vol . )

·  P inot  gr ig io  ‘FOGLIA GIALLA’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (12% vol . )

·  Oltrepo’  pavese  ‘RIESLING’ -  Az.  v in ico la  ru ine l lo  (11 ,5% vol . )

Le scelte delle portate devono essere uguali per tutto il tavolo & comunicate nei 
10 giorni successivi alla prenotazione.

Menù adat to per  cer imonie  for mal i ,  dove s i  predi l ige  i l  ser v iz io  a l  tavolo a l l i e tando i l  confor t  per

g l i  ospi t i .  Tutte  le  por ta te  vengono ser v i te  a  centrotavola ,  in  c lass ico s t i le  ag r i tur i s t ico esa l tando

la  conviv ia l i tà  t ra  i  commensa l i .

Menù composto da :  

A n t i p a s t o
U n  p r i m o

U n  s e c o n d o  c o n  c o n t o r n o
V e n e z i a n a  d i  p a s t i c c e r i a  c o n  c r e m a  a l  M a s c a r p o n e

C o p e r t o ,  a c q u a ,  v i n o  ( 1 / 3  p e r s o n e )  &  c a f f è  c o m p r e s i ;  a m a r i  e s c l u s i

€ 45,00

LightAgri



Selez ione d i  sa lumi  e  for mag gi  ‘v i l l a  de l iz ia ’  con confet ture,

Bocconcin i  f ior  d i  l a t te,  g iard in iera  & Polenta  con fonduta

Antipasto Villa Delizia

Casoncel l i  a l l a  Bergamasca

Pacccher i  a l  ragù d i  manzo,  crema d i  ta legg io & pis tacchi

Risot to a i  funghi  porc in i

Risot to a l  Valca lep io con zola  & pasta  d i  sa lame 

Selezione primi

Selezione secondi

Magate l lo  d i  manzo con sa lsa  a l  pepe verde con patate  & polenta

Bocconcin i  d i  maia le  a i  funghi  con patate  & polenta

Dolce conclusione

Veneziana con crema a l  Mascarpone

Spumanti + 5,00 €

Spumante  dolce  & secco ser v i to  a l  ca l ice  

per  br indis i  d i  buona augur io

V i n i  C o m p r e s i

·  Cabernet  sauvignon ‘MONTE BELLO’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (13% vol . )

·  P inot  gr ig io  ‘FOGLIA GIALLA’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (12% vol . )

·  Oltrepo’  pavese  ‘RIESLING’ -  Az.  v in ico la  ru ine l lo  (11 ,5% vol . )

Menù ideato per  le  g randi  r icor renze,  per  lo  p iù  a  compagnie  numerose.

S i  esa l ta  i l  ser v iz io  a l  tavolo offrendo più  por ta te  cercando d i  soddisfare  tut t i  i  pa la t i ;  Le por ta te

vengono ser v i te  a  centrotavola ,  in  s t i le  ag r i tur i s t ico esa l tando la  conviv ia l i tà  t ra  i  commensa l i .

Menù composto da :  

A n t i p a s t o
D u e  P r i m i

U n  s e c o n d o  c o n  c o n t o r n o
V e n e z i a n a  d i  p a s t i c c e r i a  c o n  c r e m a  a l  M a s c a r p o n e

Le scelte delle portate devono essere uguali per tutto il tavolo & comunicate nei 
10 giorni successivi alla prenotazione.

C o p e r t o ,  a c q u a ,  v i n o  ( 1 / 3  p e r s o n e )  &  c a f f è  c o m p r e s i ;  a m a r i  e s c l u s i

€ 50,00

DegustazioneAgri



Base d i  f ro l la  sagomata ,

farc i ta  con una crema

soff ice  e  de l ica ta ,  

guarni ta  con fr ut ta  f resca ,

mer inghe,  c ioccola to &

decoraz ioni  ar t ig iana l i .  

Be l la  da  vedere,  de l iz iosa

da gustare

Torte Spumanti&

M i m o s a C r o s t a t a

Soff ice  pan d i  Spagna

farc i to  con crema chant i l l y

a l la  vanig l ia  & fr ut ta  d i

s tag ione.  

Un dolce  e legante  e

leg gero,  perfet to  per  ch i

ama sapor i  genuin i  e

raff inat i

C h a n t i l l y

Un dolce  soff ice  pan d i

Spagna sbr ic io la to,  farc i to

con crema Chant i l l y  e

crema past icc iera ,  in  un

abbracc io  ve l luta to che s i

sc iog l ie  in  bocca .  

Base  f r iab i le  d i  pasta  f ro l la ,

farc i ta  con crema

past icc iera  ve l luta ta  e

decorata  con fr ut ta  f resca

di  s tag ione.  Un dolce

colorato,  f resco e

i r res i s t ib i le ,  che unisce

bontà  e  sempl ic i tà .

Soff ice  dentro,  croccante

fuor i :  s t ra t i  d i  s fog l ia

leg gera  e  bur rosa ,  uni t i  da

crema chant i l l y  f resca  e

decorat i  con zucchero a

ve lo.  I l  desser t  idea le  per

chi  cerca  un equi l ibr io

perfet to  t ra  gusto e

cons is tenza .

C r e a m  T a r t M e r i n g a t a

La Mer ingata  è  un dolce

freddo e  raff inato,  t ip ico

del la  t rad iz ione past iccer ia

i ta l i ana ,  composto

pr inc ipa lmente  da  s t ra t i  d i

mer inga a l ternat i  a  panna

montata  o  a  creme leg gere.

(+2,00 a  persona)

D o p o  o l t r e  d i e c i  a n n i  d i  c o l l a b o r a z i o n e  c o n  l a  P a s t i c c e r i a  F r i g e r i o ,

s i a m o  l i e t i  d i  p r o p o r v i  u n a  s e l e z i o n e  d i  t o r t e ,  

p e n s a t a  p e r  c e l e b r a r e  i l  v o s t r o  e v e n t o  c o n  g u s t o  e  r a f f i n a t e z z a .

M i l l e f o g l i e

€  1 2 , 0 0

Pe r  e s i g e n z e  p a r t i c o l a r i  ( i n t o l l e r a n z a  a l  l a t t o s i o ,  d i e t a  v e g a n a  o  c e l i a c h i a ) ,  p r e v i a

c o m u n i c a z i o n e ,  s a r à  s e r v i t o  u n  s e m i f r e d d o  r e a l i z z a t o  a d  a c q u a ,  a p p o s i t a m e n t e

p r e p a r a t o  s e n z a  r i s c h i o  d i  c o n t a m i n a z i o n i .

S e r v i z i o  S p u m a n t i ,  c o m p r e s i  a l  c a l i c e :

Azienda vinicola RUINELLO (12% Vol. )

BRUT SPUMANTE Pinot nero

MOSCATO DOLCE Oltrepò Pavese
Azienda vinicola RUINELLO (12% Vol. )

N.B.

Q u a l o r a  d e s i d e r i a t e  s o s t i t u i r e  l a  Ve n e z i a n a  d i  p a s t i c c e r i a  c o n  u n a  t o r t a  d i

p a s t i c c e r i a ,  v e r r à  a p p l i c a t o  u n o  s c o n t o  c o r r i s p o n d e n t e  a l  p r e z z o  ( 5 , 0 0 € )  d e l

d o l c e  g i à  i n c l u s o  n e l l a  p r o p o s t a  m e n ù .



Av e t e  u n a  p a s t i c c e r i a  d e l  c u o r e ?  N e s s u n  p r o b l e m a ,  

p o t r e t e  p o r t a r e  l a  v o s t r a  t o r t a ,  m u n i t i  d i  l i s t a  i n g r e d i e n t i !  

L o  s p u m a n t e  é  e s c l u s o !

T o r t a  d a  c l i e n t e (+3,00 a  persona)

Hai una pasticceria di fiducia?

V o i  p o r t a r e  l a  t o r t a ,  n o i  m e t t i a m o  g l i  s p u m a n t i !

P a c c h e t t o  s p u m a n i t (+5,00 a  persona)

BelliFacciamoci

Stationery
I l  n o s t r o  p a c c h e t t o  s t a t i o n e r y  è  p e n s a t o  p e r  c h i  

s o g n a  u n  e v e n t o  c u r a t o  i n  o g n i  d e t t a g l i o .  

L a  p r o g e t t a z i o n e  g r a f i c a  d i  m e n ù ,  

s e g n a p o s t o  e  t a b l e a u  g a r a n t i r à  u n  c o o r d i n a t o  e l e g a n t e ,  

c r e a n d o  u n  f i l  r o u g e  u n i c o  e  m e m o r a b i l e .  

S t a m p a  s e g n a  p o s t o

S t a m p a  m e n ù

T a s s a  f i s s a ,  f i n o  a  3 5  c o p e r t i  a l  t a v o l o ,  o l t r e  €  1 , 5 0  a  m e n ù

T a s s a  f i s s a ,  f i n o  a  3 5  c o p e r t i  a l  t a v o l o ,  o l t r e  €  1 , 5 0  a  m e n ù

C r e a z i o n e  &  s t a m p a  B a c k d r o p  l o g o  a z i e n d a

€ 50,00

€ 50,00

€ 200,00


