
o  S p u m a n t e  b r u t  a  t u t t o  p a s t o  ( a  c o n s u m o )

o  S e r v i z i o  a m a r i  ( a  c o n s u m o )

o  S e r v i z i o  b i r r a  a r t i g i a n a l e  ( a  c o n s u m o )

o  Ta s s a  s . i . a . e .  ( c o n  i n t r a t t e n i m e n t o  m u s i c a l e  &  s a l a  r i s e r v a t a )

 *  A i  f i n i  d e l  s a l d o  f i n a l e  v e r r a n n o  c o n t e g g i a t i  e s c l u s i va m e n t e  

i  c o p e r t i  c o n f e r m a t i  e n t r o ,  e  n o n  o l t r e ,  1 0  g i o r n i  p r e c e d e n t i  a l l a  d a t a

d e l l ’ e v e n t o .

 *  Tu t t i  i  p r e z z i  s ’ i n t e n d o n o  I VA  c o m p r e s a

o  E v e n t o  s t r u t t u r a t o  s e c o n d o  l a  m o d a l i t à  d e s c r i t t a ;  

o  S c e l t a  c o m p l e t a  d e l l e  p o r t a t e  e l e n c a t e ;

o  M e n ù  s p e c i f i c i  ( S E  C O M U N I C AT I )  p e r :

 i n t o l l e r a n t i ,  c e l i a c i ,  v e g a n i  &  v e g e t a r i a n i ;

o  B a m b i n i  d a  0  a  3  a n n i  N O N  PAG A N T I  

o  B a m b i n i  d a  4  a  1 0  a n n i  €  2 5 , 0 0 :

 P r o s c i u t t o  c o t t o ,  p a s t a  a l  p o m o d o r o  &

 c o t o l e t t a  c o n  p a t a t e  a l  f o r n o  

o  M i s e  e n  p l a c e  c o m p l e t a ;

o  D i s p o s i z i o n e  t a v o l i  a  v o s t r a  d i s c r e z i o n e  ( c o n  s a l a  e s c l u s i v a ) ;

I  prezzi  comprendono:  

Limite Orario

o  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h .  0 0 , 0 0  ( s e r v i z i o  s e r a l e )

o  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h .  1 7 , 0 0  ( s e r v i z i o  d i u r n o )

E X T R A  T I M E  :  2 5 0 , 0 0 €  l ’ o r a

S E R V I Z I  I N C L U S I

S E R V I Z I  E S C L U S I



A n t i p a s t o

D u e  p r i m i

U n  s e c o n d o  c o n  c o n t o r n o

D o l c e  d e l l a  c a s a

C o p e r t o ,  a c q u a ,  v i n o  &  c a f f è  c o m p r e s i ;  

a m a r i  e s c l u s i

Menù adat to per  cer imonie  for mal i ,  

dove s i  predi l ige  i l  ser v iz io  a l  tavolo a l l i e tando i l  confor t  per  g l i  ospi t i .  

Tutte  le  por ta te  vengono ser v i te  a  centrotavola ,  

in  c lass ico s t i le  ag r i tur i s t ico esa l tando la  conviv ia l i tà  t ra  i  commensa l i .

Menù composto da :  

DEGUSTAZIONE 
CUCINA 

Le scelte del le  portate devono essere ugual i  per  tutto i l  tavolo
 & comunicate nei  10 giorni  successiv i  a l la  prenotazione.

V i n i  C o m p r e s i :  1  B O T T I G L I A  O G N I  3  P E R S O N E

·  Cabernet  sauvignon ‘MONTE BELLO’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (13% vol . )

·  P inot  gr ig io  ‘FOGLIA GIALLA’ -  Az.  agr .  f inazz i  feder ico (12% vol . )

·  Oltrepo’  pavese  ‘RIESLING’ -  Az.  v in icola  ru ine l lo  (11 ,5% vol . )

€  4 5 , 0 0



Selez ione d i  sa lumi  e  for mag gi  ‘v i l l a  de l iz ia ’  con confet ture,

Bocconcin i  f ior  d i  l a t te ,  g iard in iera  & 

Bat tuta  d i  manzo a l  natura le  (Apri le  -  Settembre)

Polenta  con fonduta  (Ottobre -  Marzo)

 Antipasto Villa Delizia 

A sce l ta  t ra  la  se lez ione ne l le  seguent i  pag ine   

due primi

A sce l ta  t ra  la  se lez ione ne l le  seguent i  pag ine   

un secondo

Zuppetta  yogurt  & c ioccolato b ianco con frut to  d i  bosco & CornFlakes

dolce della casa

DEGUSTAZIONE 
CUCINA 



è tempo di 
SCELTE 

Filetto di  maiale  a l  pepe verde & pure di  patate

Brasato al  Valcalepio con Polenta bergamasca

Magatel lo  di  manzo al l ’o l io  con patate al  forno

Tagliata di  manzo con patate al  forno

Casoncel l i  a l la  Bergamasca

Raviolone r ipieno con ossobuco di  manzo,  profumato al la  granel la  di  pistacchi

Paccheri  con crema di  branzi  & funghi

Risotto con crema di  ta leggio & t imo

Risotto con scamorza af fumicata & trevisan

Risotto al  Valcalepio & sals iccia

Casoncel l i  a l la  Bergamasca

Raviolone melanzane & scamorza af fumicata con pomodorini  confi t  & basi l ico

Paccheri  ai  t re  pomodori  & spuma di  mozzarel la

Risotto con crema di  ta leggio & t imo

Risotto al la  crema di  pisel l i  & mandorle  tostate

Risotto con asparagi  & pancetta croccante

Fi letto di  maiale  a l le  erbe & pure di  patate 

Medaglione di  v i te l lo,  jous & Polenta

Magatel lo  di  manzo al l ’o l io  con patate al  forno

Tagliata di  manzo con patate al  forno

  Gennaio - Marzo  

  Aprile - Giugno



è tempo di 
SCELTE 

Grigl iat ina mista:  cost ine,  coscette  & manzo con patate al  forno

Roast  beef  accompagnato da Branzi  & noci  con sformatino di  patate  

Magatel lo  di  manzo al l ’o l io  con patate al  forno

Tagliata di  manzo con patate al  forno

Casoncel l i  a l la  Bergamasca

Raviolone r icotta  & spinaci  burro profumato

Paccheri  ai  t re  pomodori  & spuma di  mozzarel la

Risotto con crema di  ta leggio & t imo

Risotto al la  crema di  spinaci  & speck croccante

Risotto al  basi l ico con pinol i  & pomodorini

Fi letto di  maiale  ai  funghi  con Pure di  patate

Brasato al  Valcalepio con Polenta Bergamasca

Magatel lo  di  manzo al l ’o l io  con patate al  forno

Tagliata di  manzo con patate al  forno

Casoncel l i  a l la  Bergamasca

Raviolone r ipieno di  brasato & burro nocciola

Paccheri  con castagne,  porcini  & bacon

Risotto con crema di  ta leggio & t imo

Risotto al la  zucca & crumble di  amarett i

Risotto ai  porcini

  Luglio - Settembre  

  Ottobre - Dicembre



Mimosa Crostata
Sof f ice pan di  Spagna

farcito con crema chanti l ly

al la  vanigl ia  & fr utta  di

stagione.  

Un dolce elegante e  leggero,

perfetto per  chi  ama sapori

genuini  e  raf f inat i

Chantilly
Un dolce sof f ice pan di

Spagna sbriciolato,  farci to

con crema Chanti l ly  e  crema

pasticciera,  in un abbraccio

vel lutato che si  sciogl ie  in

bocca.  

Base fr iabi le  di  pasta f rol la ,

farci ta  con crema

pasticciera vel lutata e

decorata con fr utta  f resca di

stagione.  Un dolce colorato,

fresco e i r resist ibi le ,  che

unisce bontà e  semplici tà .

Sof f ice dentro,  croccante

fuori :  s trat i  di  s fogl ia

leggera e  bur rosa,  unit i  da

crema chanti l ly  f resca e

decorat i  con zucchero a

velo.  

Base di  f rol la  sagomata,

farci ta  con una crema

sof f ice e  del icata,  

guar nita  con fr utta  f resca,

meringhe,  cioccolato &

decorazioni  ar t igianal i .  

Cream Tart Meringata
Un dolce t ipico del la

tradizione past icceria

i ta l iana,  composto

principalmente da strat i  di

meringa al ter nati  a  panna

montata o a  creme leggere.

(+2,00 a  persona)

Millefoglie

sPUMANTI & 
TORTE 

Spumanti compresi al calice:

Azienda v in icola  RUINELLO (12% Vol . )

BRUT SPUMANTE Pinot nero MOSCATO DOLCE Oltrepò Pavese

Azienda v in icola  RUINELLO (12% Vol . )

€  1 2 , 0 0
a  p e r s o n a

N.B.

Q u a l o r a  d e s i d e r i a t e  s o s t i t u i r e  i l  d o l c e  d e l l a  c a s a  ( z u p p e t t a  a l l o  y o g u r t )  c o n

u n a  t o r t a  d i  p a s t i c c e r i a ,  v e r r à  a p p l i c a t o  u n o  s c o n t o  c o r r i s p o n d e n t e  a l  p r e z z o

( 3 , 0 0 € )  d e l  d o l c e  g i à  i n c l u s o  n e l l a  p r o p o s t a  m e n ù .



sPUMANTI & 
TORTE 
da cliente 

hai una pasticcieria di fiducia?

S e  v o l e t e ,  v o i  p o r t a r e  l a  t o r t a ,  n o i  m e t t i a m o  g l i  s p u m a n t i !

S e r v i z i o  S p u m a n t i

a persona

€  4 , 0 0

Av e t e  u n a  p a s t i c c e r i a  d e l  c u o r e ?  N e s s u n  p r o b l e m a ,

p o t r e t e  p o r t a r e  l a  v o s t r a  t o r t a ,  m u n i t i  d i  l i s t a  i n g r e d i e n t i !

L o  s p u m a n t e  é  e s c l u s o !

T o r t a  d a  c l i e n t e

a persona

€  3 , 0 0


