SATURDAY
LUNCH

TRATTO DA UNA STORIA VERA.

TradiZione ¢ semplicita



Il sabato a pranzo offriamo un’esperienza
confortevole e rilassante, pensata per chi desidera
godersi il tempo con calma.

La nostra proposta richiama la formula del pranzo di
lavoro, ma con piatti diversi e lavorazioni piu curate, il
tutto ad un prezzo leggermente maggiore per chi
vuole concedersi un pranzo tranquillo nella splendida
atmosfera della villa.

Oltre alla classica proposta
(vedi pagina LUNCH)
potrete scegliere tra una selezione di piatti unici,
proposte della nostra griglia e i nostri taglieri,
ideali anche da condividere
(vedi pagina CONCEDITI DI PIU)

Per i piu esigenti, o per chi desidera organizzare
un’occasione speciale, sono disponibili su
prenotazione anche i nostri menu degustazione:
cucina e griglia.

(vedi MENU DEGUSTAZIONE E MENU GRIGLIA)




STAY FRESH

Tr«,\?«[&on’/ x A

Salumi € 16,00

Coppa, salame & pancetta con
prosciutto crudo & giardiniera

Formaggi €16,00

Formagella, taleggio, Branzi & bocconcini
Fior di latte con confetture artigianali

Antipasto della casa €13,00 pp.

Selezione di salumi & formaggi con
confetture di cipolla & arancia, bocconcini fior
di latte & giardiniera artigianale

SN

crea la tua insalatona

Base:

Ins. verde, carote, pomodori € 8,00
+ TREVISAN +100 €
+ MAIS +150 €
+ BOCCONCINI FIOR di LATTE +250€
+ BURRATA +250€
+ TONNO +200€
+ FAGIOLI +100 €
+ FORMAGELLA +200€

acqua, pane & focaccia, /2 vino & caffe
sempre compresi




HAMBURGER

Hamburger di manzo
Pane, hamburger di manzo, insalata,

pomodoro, bacon, formagella & maionese
con patatine fritte

€16,00

acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffe
sempre compresi

7L pull,

Cotoletta di pollo
Pane, cotoletta di pollo, zucchine

grigliate & maionese
con patatine fritte

€16,00

acqua, pane & focaccia, |/2 vino & caffe
sempre compresi

i

Tartare di manzo
Pane tartaruga, tartare di manzo, spinacini

novelli, salsa al tuorlo & cipolla rossa marinata
con patatine fritte

€16,00

acqua, pane & focaccia, |/2 vino & caffe
sempre compresi

Vi invitiamo a segnalare ai nostri collaboratori di sala eventuali allergie o intolleranze:
saremo lieti di consigliarvi al meglio la scelta del vostro pranzo!



CONCEDITI
DI PIU

Dalle (righin —

Tagliata di manzo € 25,00
Accompagnata da patate al forno

Filetto di manzo € 30,00

Accompagnato da patate al forno

Picanha € 25,00

Accompagnato da patate al forno

Costata di manzo € 35,00
Accompagnata da patate al forno

Fiorentina € 60,00
Accompagnato da patate al forno

acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffé
sempre compresi

@0 & L) L)

Sapori autentici & porzioni generose in piatti
completi che raccontano la nostra cucina.

Tagliata di pollo (300 gr) € 16,00
Accompagnato da patate al forno,
insalatina & scaglie di branzi

Casoncelli alla Bergamasca  €1500
Gustosi, senza bisogno di spiegazione

Burrata, acciughe, datterini  €1500
La caprese a modo nostro

acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffe
sempre compresi

Vi invitiamo a segnalare ai nostri collaboratori di sala eventuali allergie o intolleranze:
saremo lieti di consigliarvi al meglio la scelta del vostro pranzo!



SATURDAY LUNCH

primi

° Risotto funghi & crema al branzi

° Lasagne alla Bolognese

° Tagliatelle con ragu di coniglio & nocciole
° Pasta pomodoro

° Pasta al ragl

secondi

° Tagliata scamone con scaglie di parmigiano

° Galletto al mattone con brunoise di verdure dell’orto
° Taleggio in crosta di polenta con salsa messicana

° Bollito misto con salsa verde

contorni

°Insalata Verde ° Formagella

° Insalata mista ° Taleggio

° Fagioli & cipolle °Zola

° Polenta Taragna ° Verdurine Gratinate

dolci

Panna cotta con cioccolato € 5,00
Tiramisu artigianale € 500
Cheesecake con salsa ai frutti di bosco € 5,00
Affogato al caffe € 5,00

menu

Menu primo + contorno € 15,00
acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffeé

Menl secondo + contorno € 15,00
acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffe

Menu completo € 20,00

acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffe

Aggiunta contorno +€ 200

Vi invitiamo a segnalare ai nostri collaboratori di sala eventuali allergie o intolleranze:
saremo lieti di consigliarvi al meglio la scelta del vostro pranzo!



menu’ dequstazione

€ 45,00 a persona

Menud consigliato per le grandi ricorrenze, per lo pit a compagnie numerose, da 8 in su..
Si esalta il servizio al tavolo offrendo piu portate cercando di soddisfare tutti i palati;
Le portate vengono servite a centrotavola, in stile agrituristico esaltando la
convivialita :

Mend composto da:

ANTIPASTO DELLA CASA
DUE PRIMI
UN SECONDO
DOLCE DELLA CASA

Coperto, acqua, vino & caffe compresi;

amari esclusi

*Tutte le portate vengono selezionate settimanalmente dallo Chef in base alla
reperibilita dei prodotti, alla loro stagionalita e alla qualita delle materie prime, per

garantire piatti ricchi e freschi, autentici e ricchi di gusto.



menu’ dequslazione griglia

€ 60,00 a persona

Menu consigliato per gli amati della carne;
Si esalta il servizio al tavolo offrendo una selezione completa: Costata, filetto & tagliata.
Le portate vengono servite a centrotavola, in stile agrituristico esaltando la convivialita:

Menu composto da:

ANTIPASTO DELLA CASA
SELEZIONE DI CARNE ALLA GRIGLIA CON PATATE
DOLCE DELLA CASA

Coperto, acqua, vino & caffe compresi;

amari esclusi

Tutti tagli vengono serviti al tavolo a cottura media , adagiati su una piastra,

che permette a ciascun commensale di continuare la cottura secondo il proprio gusto.



	SATURDAY LUNCH
	Tradizione & semplicità

	Il sabato a pranzo offriamo un’esperienza confortevole e rilassante, pensata per chi desidera godersi il tempo con calma.
	La nostra proposta richiama la formula del pranzo di lavoro, ma con piatti diversi e lavorazioni più curate, il tutto ad un prezzo leggermente maggiore per chi vuole concedersi un pranzo tranquillo nella splendida atmosfera della villa.
	Oltre alla classica proposta  (vedi pagina LUNCH)  potrete scegliere tra una selezione di piatti unici,  proposte della nostra griglia e i nostri taglieri,  ideali anche da condividere  (vedi pagina CONCEDITI DI PIU)
	Per i più esigenti, o per chi desidera organizzare un’occasione speciale, sono disponibili su prenotazione anche i nostri menù degustazione: cucina e griglia. (vedi MENU DEGUSTAZIONE E MENU GRIGLIA)
	STAY FRESH
	Taglieri x2
	Salumi
	€ 16,00

	Formaggi
	€ 16,00

	Antipasto della casa


	Stay Light
	Crea la tua insalatona
	Base:
	Ins. verde, carote, pomodori
	+ TREVISAN + MAIS + BOCCONCINI FIOR di LATTE + BURRATA + TONNO + FAGIOLI + FORMAGELLA
	€ 8,00
	+ 1,00 € + 1,50 € + 2,50 € + 2,50 € + 2,00 € + 1,00 € + 2,00 €

	HAMBURGER

	Classico
	Hamburger di manzo
	Pane, hamburger di manzo, insalata, pomodoro, bacon, formagella & maionese con patatine fritte
	€ 16,00


	Il pollo
	Cotoletta di pollo
	Pane, cotoletta di pollo, zucchine grigliate & maionese con patatine fritte
	€ 16,00


	Fresh
	Tartare di manzo
	Pane tartaruga, tartare di manzo, spinacini novelli, salsa al tuorlo & cipolla rossa marinata con patatine fritte
	€ 16,00

	CONCEDITI DI PIÙ
	Dalla Griglia
	Tagliata di manzo
	Accompagnata da patate al forno

	Filetto di manzo
	Accompagnato da patate al forno

	Picanha
	Accompagnato da patate al forno

	Costata di manzo
	Accompagnata da patate al forno

	Fiorentina
	Accompagnato da patate al forno
	€ 25,00
	€ 30,00
	€ 25,00
	€ 35,00
	€ 60,00
	acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffè sempre compresi




	Piatti unici
	Sapori autentici & porzioni generose in piatti  completi che raccontano la nostra cucina.
	Tagliata di pollo
	(300 gr)
	Accompagnato da patate al forno, insalatina & scaglie di branzi
	€ 16,00

	Casoncelli alla Bergamasca
	€ 15,00
	Gustosi, senza bisogno di spiegazione

	Burrata, acciughe, datterini
	La caprese a modo nostro
	€ 15,00
	acqua, pane & focaccia, 1/2 vino & caffè sempre compresi


	SATURDAY LUNCH
	Primi
	° Risotto funghi & crema al branzi ° Lasagne alla Bolognese ° Tagliatelle con ragù di coniglio & nocciole ° Pasta pomodoro ° Pasta al ragù

	Secondi
	° Tagliata scamone con scaglie di parmigiano ° Galletto al mattone con brunoise di verdure dell’orto ° Taleggio in crosta di polenta con salsa messicana ° Bollito misto con salsa verde

	Contorni
	° Insalata Verde ° Insalata mista ° Fagioli & cipolle ° Polenta Taragna
	° Formagella ° Taleggio ° Zola ° Verdurine Gratinate

	Dolci
	Panna cotta con cioccolato
	Tiramisù artigianale
	Cheesecake con salsa ai frutti di bosco
	Affogato al caffè
	€ 5,00
	€ 5,00
	€ 5,00
	€ 5,00




	MENU ESEMPIO
	menù
	Menù primo + contorno
	Menù secondo + contorno
	Menù completo
	Aggiunta contorno

	L’Agriturismo come una volta..

	MENU’ DEGUSTAZIONE
	€ 45,00
	a persona
	ANTIPASTO DELLA CASA DUE PRIMI UN SECONDO DOLCE DELLA CASA
	Coperto, acqua, vino & caffè compresi;  amari esclusi
	*Tutte le portate vengono selezionate settimanalmente dallo Chef in base alla reperibilità dei prodotti, alla loro stagionalità e alla qualità delle materie prime, per garantire piatti ricchi e freschi, autentici e ricchi di gusto.


	L’Agriturismo come una volta..

	MENU’ DEGUSTAZIONE GRIGLIA
	€ 60,00
	ANTIPASTO DELLA CASA SELEZIONE DI CARNE ALLA GRIGLIA CON PATATE DOLCE DELLA CASA



