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prenctazione

SERVIZI INCLUSI

* Al FINI DEL SALDO FINALE VERRANNO CONTEGGIATI
ESCLUSIVAMENTE | COPERTI CONFERMATI ENTRO, E NON OLTRE,
10 GIORNI PRECEDENTI ALLA DATA DELL'EVENTO.

*TUTTI | PREZZI S'INTENDONO IVA COMPRESA

| PREZZ]I COMPRENDONO:

o Evento strutturato secondo una delle 3 modalita descritte;

O Scelta completa delle portate elencate;

o Menu specifici (SE COMUNICATI) per intolleranti, celiaci & veg.
o Bambini da O a 3 anni NON PAGANTI

o Bambini da 4 a 10 anni € 25,00 (+ aggiunte al menu):
Prosciutto cotto, pasta al pomodoro & cotoletta con patate

Limite Orario:

o Sala ‘riservata’ fino alle h. 00,00 (servizio serale)
o Sala ‘riservata’ fino alle h. 16,30 (servizio diurno settimanale)
o Sala ‘riservata’ fino alle h. 17,00 (servizio diurno domenicale)

EXTRA TIME : 250,00€ |'ora

SERVIZI ESCLUSI

O Spumante brut a tutto pasto (a consumo)
o Servizio amari (a consumo)

o Servizio birra artigianale (a consumo)

O

Tassa s.i.a.e. (con intratt. musicale & sala riservata): € 150/200,00



@ML} vibea € 45,00

Menu esclusivo con sala riservata per un minimo di 50 invitati.

- Buffet d’antipasti & aperitivi
« Un primo

- Veneziana artigianale con crema al mascarpone

Coperto, acqua, caffé & vino della casa in bottiglia: (limite massimo: 1 ogni 3 persone) / AMARI ESCLUSI

af’%ﬁ:wmm € 45,00

Menu formale:
Servito al tavolo, ideale per compagnie ristrette: 10/15 persone

Antipasto della casa

Un primo

Un secondo

Veneziana artigianale con crema al mascarpone

Coperto, acqua, caffe & vino della casa in bottiglia: (limite massimo: 1 ogni 3 persone) / AMARI ESLCUSI

%W(L& € 50,00

Per chi non si accontenta:
Menu interamente servito al tavolo pensato per soddisfare tutti i palati

Antipasto della casa

Due primi

Un secondo

Veneziana artigianale con crema al mascarpone

Coperto, acqua, caffé & vino della casa in bottilia: (limite massimo: 1 ogni 3 persone) / AMARI ESCLUSI



ANTIPASTO DELLA CASA

Presente in tutti i menu elencati nelle pagine precedenti

Selezione di salumi e formaggi ‘villa delizia’ con confetture,
Bocconcini fior di latte, giardiniera artigianale
& Polenta Bariselli con fonduta di formaggi

SELEZIONE PRIMI

Casoncelli alla bergamasca
Lasagnetta con castagne, porcini & bacon

Risotto alla crema di taleggio, timo & nocciole
Risotto ai porcini

SELEZIONE SECONDI

e Filetto di maiale ai funghi con Polenta & patate al forno
e Magatello di manzo all’olio con Polenta & patate al forno
e Tagliata di manzo con Polenta & patate al forno

++ POSSIBILI AGGIUNTE

Aggiunta portata al menu
PRIMO € 8,00 a persona
SECONDO € 70,00 a persona

Servizio spumanti per brindisi a passaggio
€ 4,00 a persona

Ricorrenza particolare
TORTA DI PASTICCIERIA € 5,00 persona
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ANTIPASTI

CELIACI:
Antipasto come da menu

NO LATTOSIO - VEGANI - VEGETARIANI- MUSULMANI

Arancino di riso, mantecato all’olio EVO, in pane panko con
pomodoro & gel di basilico

CELIACI:

e Risotto come da menu
e Lasagnetta GLUTEN FREE con castagne & porcini

NO LATTOSIO - VEGANI - VEGETARIANI- MUSULMANI

e Risotto ai porcini mantecato all’olio EVO

e Lasagnetta GLUTEN FREE con castagne & porcini
*(besciamella a base di latte di soia)

CELIACI:
e Secondo come da menu

NO LATTOSIO

e Secondo come da menu

VEGETARIANI - VEGANI - MUSULMANI

e Hamburger VEG con patate al forno

e Panettone VEG & GLUTEN FREE



Azienda agricola
(aseificio
Agriturismo

THANK YOU FOR COMING
AND HAVE FUN!

Covilalloc.

diego.villadelizia@icloud.com

TEL. 339 8260968
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