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COMUNIONI



Metodo artigianale
FILIERA CORTA o megl io:  km Zero.

L ’az ienda,  nata agl ’ in iz i  del  ‘900,  t ramanda di  generazione in  generazione la

pass ione per  l ’agr icoltura & l ’a l levamento.Pass ione che sfocia  nel la  produzione di

carni ,  formaggi  & sa lumi  di  a l ta  qual i tà .

L ’ interesse nel lo  scegl iere le  migl ior  mater ie  pr ime di  semina per  le  nostre vacche

ci  permette di  poter  proporre sul le  vostre tavole prodott i  art igianal i  dai  sapor i

autentic i ,  dai  latt iero casear i  a l la  carne.

Più di  quattrocento anni  d i  stor ia ,  l ’ int imità di  cort i l i  e  giardini  s i lenziosi ,  

l ’e leganza di  una v i l la  r icca d ’arte e di  gusto raff inato.

Vi l la  Del iz ia  é  la  cornice perfetta per  la  cena o pranzo in  compagnia dei  vostr i  car i .

Un intreccio di  color i  natura l i ,  ar redi  d i  pregio ,  atmosfere d ’a lt r i  tempi ,  v i  avvolgerà

e v i  accompagnerà nei  festeggiamenti  con uno st i le  e  una c lasse rar i  e  preziosi .

dal 1600

Ma una cer imonia è perfetta solo se le  portate soddisfano i  pa lat i :  tutto c iò che

degusterete è preparato fra  le  mura di  V i l la  Del iz ia ,  con la  cura del la  famigl ia

Dolci  e  del la  sua equipe.

Sarete voi  a  defini re  ins ieme a loro un menù in s intonia  con i l  vostro gusto e

quel lo  dei  vostr i  ospit i ,  con la  massima attenzione anche a chi  necessita  d i  scelte

part icolar i  a  causa di  intol leranze o a l lergie.

La cucina

chichi
S I A M OS I A M O



 *  A i  f i n i  d e l  s a l d o  f i n a l e  v e r r a n n o  c o n t e g g i a t i  e s c l u s i v a m e n t e  
i  c o p e r t i  c o n f e r m a t i  e n t r o ,  e  n o n  o l t r e ,  1 0  g i o r n i  p r e c e d e n t i  a l l a  d a t a
d e l l ’ e v e n t o .
 *  Tu t t i  i  p r e z z i  s ’ i n t e n d o n o  I VA  c o m p r e s a

✓  Ev e n t o  s t r u t t u r a t o  s e co n d o  u n a  d e l l e  3  m o d a l i t à  d e s c r i t t e ;  

✓  S c e l t a  co m p l e t a  d e l l e  p o r t a t e  e l e n c a t e ;

✓  M e n ù  s p e c i f i c i  ( S E  CO M U N I C AT I )  p e r :

   i n t o l l e r a n t i ,  c e l i a c i ,  v e g a n i  &  v e g e t a r i a n i ;

✓  B a m b i n i  d a  0  a  3  a n n i  N O N  PA GA N T I  

✓  B a m b i n i  d a  4  a  1 0  a n n i  €  3 0 , 0 0  ( +  a g g i u n t e  a l  m e n ù ) :

   P r o s c i u t t o  c o t t o ,  p a s t a  a l  p o m o d o r o  &  c o t o l e t t a  c o n  p a t a t e  a l  f o r n o
 
✓  M i s e  e n  p l a c e  co m p l e t a ;

✓  D i s p o s i z i o n e  t a v o l i  a  v o s t r a  d i s c r ez i o n e  ( co n  s a l a  e s c l u s i v a ) ;

I  prezzi  comprendono:  

Limite Orario

✓  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h . 0 0 , 0 0  ( s e r v i z i o  s e r a l e )
✓  S a l a  ‘ r i s e r v a t a ’  f i n o  a l l e  h . 1 7 , 0 0  ( s e r v i z i o  d i u r n o )

E X T R A  T I M E  :  2 5 0 , 0 0 €  l ’ o r a

servizi inclusi

✓  S p u m a n t e  b r u t  a  t u t t o  p a s t o  ( a  c o n s u m o )
✓  S e r v i z i o  a m a r i  ( a  c o n s u m o )
✓  S e r v i z i o  b i r r a  a r t i g i a n a l e  ( a  c o n s u m o )
✓  Ta s s a  s . i . a . e .  ( co n  i n t r a t t e n i m e n t o  m u s i c a l e  &  s a l a  r i s e r v a t a )

servizi esclusi



V i n i  C o m p r e s i :  1  B O T T I G L I A  O G N I  3  P E R S O N E
·  Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (13% vol .)

·  P inot  gr igio ‘FOGLIA GIALLA’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (12% vol .)
·  Oltrepo’  pavese ‘RIESLING’  -  Az .  v in icola  Ruinel lo  (11,5% vol .)

Coper to,  acq ua ,  vino & caf fè  compresi ;  
amari  esclus i

 Buffet 

S a l a m e  n o s t r a n o
P a n c e t t a  s t a g i o n a t a

C o p p a  d i  s u i n o
C r u d o  d i  P a r m a

G i a r d i n i e r a  c a s e r e c c i a
F o r m a g e l l a  n o s t r a n a
Ta l e g g i o  p a s t a  c r u d a

To m i n o  a l l ’ e r b a  c i p o l l i n a
To m i n o  a l  p e p e r o n c i n o

B o c co n c i n i  F i o r  d i  l a t t e
C o n f e t t u r e  &  m i e l e

M i n i  b u r g e r
P i z z a  a l l a  p a l a
F o c a c c i a  r i p i e n a
F o c a c c i a  a l l a  p r o v o l a
C a r a m e l l a  f r i t t a
P a g n o t t a  a r t i g i a n a l e
G r i s s i n i  a r t i g i a n a l i
S f o g l i a  c r o c c a n t e
F o c a c c i a  a l l ’ o l i o  E V O
C r o s t i n o  co n  t a r t a r e  d i  m a n zo
C r o s t i n o  co n  b u r r o  &  a c c i u g h e

A scelta  t ra  le  proposte successivamente e lencate

torta E spumanti

A scelta  t ra  la  se lezione nel le  seguenti  pagine  

un primo

(  aggiunta  di  una seconda portata  €  10,00 )

Confettata E caramelle

party
T I M ET I M E

D E D I C A T O  S O L A M E N T E  A I  S E R V I Z I  S E R A L I

€ 55,00

Tavolo bomboniere a l lest ito per  l ’ intera durata del l ’evento,  
con angolo dedicato a  confett i ,  marshmal low e sacchett i  per  g l i  ospit i .  

Sarà inoltre i l  punto focale del  tagl io  del la  torta  e del le  fotograf ie ,  creando
uno scenar io e legante e curato per  i  r icordi  del  vostro giorno specia le .  





V i n i  C o m p r e s i :  1  B O T T I G L I A  O G N I  3  P E R S O N E
·  Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (13% vol .)

·  P inot  gr igio ‘FOGLIA GIALLA’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (12% vol .)
·  Oltrepo’  pavese ‘RIESLING’  -  Az .  v in icola  Ruinel lo  (11,5% vol .)

agri
L I G H TL I G H T

C O N S I G L I A T O  P E R  C O M P A G N I E  N U M E R O S E

Coper to,  acq ua ,  vino & caf fè  compresi ;  
amari  esclus i

€ 55,00

A scelta  t ra  le  proposte successivamente e lencate

torta E spumanti

Confettata E caramelle
Tavolo bomboniere a l lest ito per  l ’ intera durata del l ’evento,  

con angolo dedicato a  confett i ,  marshmal low e sacchett i  per  g l i  ospit i .  
Sarà inoltre i l  punto focale del  tagl io  del la  torta  e del le  fotograf ie ,  creando

uno scenar io e legante e curato per  i  r icordi  del  vostro giorno specia le .  

Antipasto
Selezione di  sa lumi  e  formaggi  ‘ vi l la  del izia ’  con confetture,

Bocconcini  f ior  d i  latte,  g iardiniera & Battuta di  manzo

A scelta  t ra  la  se lezione nel le  seguenti  pagine  

un primi

A scelta  t ra  la  se lezione nel le  seguenti  pagine  

un secondo





V i n i  C o m p r e s i :  1  B O T T I G L I A  O G N I  3  P E R S O N E
·  Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (13% vol .)

·  P inot  gr igio ‘FOGLIA GIALLA’  -  Az .  agr .  F inazzi  Feder ico (12% vol .)
·  Oltrepo’  pavese ‘RIESLING’  -  Az .  v in icola  Ruinel lo  (11,5% vol .)

agri
D E G U S T A Z I O N ED E G U S T A Z I O N E

C O N S I G L I A T O  P E R  C O M P A G N I E  N U M E R O S E

Coper to,  acq ua ,  vino & caf fè  compresi ;  
amari  esclus i

€ 60,00

A scelta  t ra  le  proposte successivamente e lencate

torta E spumanti

Confettata E caramelle
Tavolo bomboniere a l lest ito per  l ’ intera durata del l ’evento,  

con angolo dedicato a  confett i ,  marshmal low e sacchett i  per  g l i  ospit i .  
Sarà inoltre i l  punto focale del  tagl io  del la  torta  e del le  fotograf ie ,  creando

uno scenar io e legante e curato per  i  r icordi  del  vostro giorno specia le .  

Antipasto
Selezione di  sa lumi  e  formaggi  ‘ vi l la  del izia ’  con confetture,

Bocconcini  f ior  d i  latte,  g iardiniera & Battuta di  manzo

A scelta  t ra  la  se lezione nel le  seguenti  pagine  

due primi

A scelta  t ra  la  se lezione nel le  seguenti  pagine  

un secondo





Selezione
T O R T ET O R T E

Scopri  la  nostra  selezione di  torte,  pensate su misura in
col laborazione con la  pasticceria  Frigerio per  i l  tuo evento.

Scegl i  la  tua preferita  e  rendi  ogni  momento indimenticabi le.

Chantilly
Soffice pan di  Spagna farcito con cream chanti l ly  del icata e fragrante

Mimosa
Pan di  Spagna con crema diplomatica e del icat i  cubett i  dorat i

Millefoglie
Croccante sfogl ia  con crema vel lutata ,  leggera e i r res ist ibi le  

Crostata
Friabi le  frol la  con crema del icata & frutta fresca

componi il
T U O  M E N ÙT U O  M E N Ù

Bocconcino di  v ite l lo ,  jus  d i  cottura ,  carot ine glassate a l  miele & purea di
patata a l l ’o l io  evo 

Roast  beef di  manzo a l la  gr ig l ia  con patate rust iche profumate a l  rosmarino

Lasagnetta a l la  crema d ’asparagi ,  scamorza affumicata & nocciole tostate
Lasagnetta con ragu di  sa ls iccia ,  fonduta di  Parmigiano Reggiano & spinacino

Risotto a l lo  zafferano,  p isel l i  f reschi ,  menta & scagl ie  d i  Branzi
Risotto a l  ragù di  conigl io  profumato a l  rosmarino

Primi

secondi



menùmenù
I N T O L L E R A N Z EI N T O L L E R A N Z E

ANTIPASTI

CELIACI: 

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

Antipasto come da menù

Arancino di r iso, mantecato al l ’ol io EVO, in pane panko con pomodoro &
gel di basi l ico 

PRIMI

CELIACI: 
Risotto come da menù
Lasagnetta GLUTEN FREE con asparagi,  pomodorino confit & nocciole

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

Risotto al lo zafferano, mantecato al l ’ol io EVO con pisel l i  & menta
Lasagnetta GLUTEN FREE con asparagi,  pomodorino confit & nocciole
*(besciamella vegetale a base di soia)

SECONDI

CELIACI: 
Secondo come da menù

NO LATTOSIO

Secondo come da menù

VEGETARIANI / VEGANI

Hamburger VEG con patate al forno

SECONDI

Semifreddo di pasticceria su base d’acqua



Tavolo bomboniere a l lest ito per  tutta la  durata del l ’evento con
angolo confett i ,  caramel le ,  marshmal low & sacchett i .

Le nostre
C O N F E T T A T EC O N F E T T A T E

N.B.  Qualora non venga selezionato i l  pacchetto confettata ,  
non sarà previsto a lcuno spazio dedicato.  

L ’a l lest imento di  un’area per  bomboniere o confett i  esterni  
è  previsto esclus ivamente in  caso di  sa la  r iservata.



Arco diArco di
P A L L O N C I N IP A L L O N C I N I

Grazie a l  suo design elegante e a l la
possibi l i tà  d i  adattar lo  a l  tema del  tuo
evento,  l ’Arco di  pal locnini  d iventerà i l
punto foto ideale e renderà ogni
momento ancora più specia le .  

€ 220,00

Candele ECandele E
C A N D E L A R B IC A N D E L A R B I

Candele di  var ie  misure a  centrotavola  

€ 150,00

Candelabr i  a l t i  a  c inque candele ;  
(numero max 5)

€ 15,00 cad.



Allestimento
F L O R E A L EF L O R E A L E

Sorprendi  chi  ami  con i l  nostro
esclus ivo pacchetto F loreal  v ibes.  
Ogni  composiz ione unisce
eleganza e profumi avvolgenti ,
perfetta per  dare colore e gioia
al la  tua giornata.  

€ 350,00
fino a 35 persone

Stampa 
M E N ÙM E N Ù

Tassa f issa ,  f ino a  35 copert i  a l
tavolo ,  o lt re  €  1 ,50 a  menù

€ 50,00

Stampa 
S E G N A P O S T OS E G N A P O S T O

Tassa f issa ,  f ino a  35 copert i  a l
tavolo ,  o lt re  €  1 ,50 a  menù

€ 50,00



L ’ o r d i n e  d e l l e  b o m b i n e r e  d e v e  e s s e r e  e f f e t u t a t o  
e n t r o  e  n o n  o l t r e  3  s e t t i m a n a  d e l l a  d a t a  d a l l ’ e v e n t o .

¼ STRACCHINO
1 CACCIATORE NOSTRANO
1 CONFETTURA CIPOLLE
CONFETTI

€ 20,00
Minimo 10 pezzi

1 FORMAGELLA
1 CACCIATORE NOSTRANO
1 CONFETTURA CIPOLLE
CONFETTI

€ 25,00
Minimo 10 pezzi

1 FORMAGELLA
1 CACCIATORE
1 SCAMORZA AFFUMICATA
1 CONFETTURA CIPOLLE
CONFETTI

€ 30,00
Minimo 10 pezzi

Le nostreLe nostre
B O M B O N I E R EB O M B O N I E R E

L ’ o r d i n e  d e l l e  b o m b i n e r e  d e v e  e s s e r e  e f f e t u t a t o  
e n t r o  e  n o n  o l t r e  3  s e t t i m a n e  d e l l a  d a t a  d a l l ’ e v e n t o .

tradizionetradizione

gourmetgourmet

signaturesignature



Azienda agricola
Caseificio
Agriturismo

THANK YOU FOR COMING
AND HAVE FUN!

diego.villadelizia@icloud.com

TEL. 339 8260968

Contattaci


	WELCOME TO
	Agriturismo
	Villa Delizia
	Aprile - Maggio
	2027

	chi

	SIAMO
	Metodo artigianale
	dal 1600
	La cucina

	servizi inclusi
	* Tutti i prezzi s’intendono IVA compresa
	I prezzi comprendono:
	✓ Evento strutturato secondo una delle 3 modalità descritte;
	✓ Scelta completa delle portate elencate;
	✓ Menù specifici (SE COMUNICATI) per:
	intolleranti, celiaci, vegani & vegetariani;
	✓ Bambini da 0 a 3 anni NON PAGANTI
	✓ Bambini da 4 a 10 anni € 30,00 (+ aggiunte al menù):
	Prosciutto cotto, pasta al pomodoro & cotoletta con patate al forno
	✓ Mise en place completa;
	✓ Disposizione tavoli a vostra discrezione (con sala esclusiva);

	Limite Orario
	✓ Sala ‘riservata’ fino alle h.00,00 (servizio serale)
	✓ Sala ‘riservata’ fino alle h.17,00 (servizio diurno)
	EXTRA TIME : 250,00€ l’ora


	servizi esclusi
	✓ Spumante brut a tutto pasto (a consumo)
	✓ Servizio amari (a consumo)
	✓ Servizio birra artigianale (a consumo)
	✓ Tassa s.i.a.e. (con intrattenimento musicale & sala riservata)
	party

	TIME
	DEDICATO SOLAMENTE AI SERVIZI SERALI
	Buffet
	un primo
	A scelta tra la selezione nelle seguenti pagine
	( aggiunta di una seconda portata € 10,00 )
	torta E spumanti
	A scelta tra le proposte successivamente elencate
	Confettata E caramelle
	€ 55,00
	Coperto, acqua, vino & caffè compresi;
	amari esclusi
	Vini Compresi: 1 BOTTIGLIA OGNI 3 PERSONE
	· Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’ - Az. agr. Finazzi Federico (13% vol.)
	· Pinot grigio ‘FOGLIA GIALLA’ - Az. agr. Finazzi Federico (12% vol.)
	· Oltrepo’ pavese ‘RIESLING’ - Az. vinicola Ruinello (11,5% vol.)


	agri

	LIGHT
	CONSIGLIATO PER COMPAGNIE NUMEROSE
	Antipasto
	Selezione di salumi e formaggi ‘villa delizia’ con confetture,
	Bocconcini fior di latte, giardiniera & Battuta di manzo
	un primi
	A scelta tra la selezione nelle seguenti pagine

	un secondo
	A scelta tra la selezione nelle seguenti pagine
	torta E spumanti
	A scelta tra le proposte successivamente elencate
	Confettata E caramelle

	€ 55,00
	Coperto, acqua, vino & caffè compresi;
	amari esclusi
	Vini Compresi: 1 BOTTIGLIA OGNI 3 PERSONE
	· Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’ - Az. agr. Finazzi Federico (13% vol.)
	· Pinot grigio ‘FOGLIA GIALLA’ - Az. agr. Finazzi Federico (12% vol.)
	· Oltrepo’ pavese ‘RIESLING’ - Az. vinicola Ruinello (11,5% vol.)


	agri

	DEGUSTAZIONE
	CONSIGLIATO PER COMPAGNIE NUMEROSE
	Antipasto
	Selezione di salumi e formaggi ‘villa delizia’ con confetture,
	Bocconcini fior di latte, giardiniera & Battuta di manzo
	due primi
	A scelta tra la selezione nelle seguenti pagine

	un secondo
	A scelta tra la selezione nelle seguenti pagine
	torta E spumanti
	A scelta tra le proposte successivamente elencate
	Confettata E caramelle

	€ 60,00
	Coperto, acqua, vino & caffè compresi;
	amari esclusi
	Vini Compresi: 1 BOTTIGLIA OGNI 3 PERSONE
	· Cabernet sauvignon ‘MONTE BELLO’ - Az. agr. Finazzi Federico (13% vol.)
	· Pinot grigio ‘FOGLIA GIALLA’ - Az. agr. Finazzi Federico (12% vol.)
	· Oltrepo’ pavese ‘RIESLING’ - Az. vinicola Ruinello (11,5% vol.)


	componi il

	TUO MENÙ
	Primi
	Lasagnetta alla crema d’asparagi, scamorza affumicata & nocciole tostate
	Lasagnetta con ragu di salsiccia, fonduta di Parmigiano Reggiano & spinacino
	Risotto allo zafferano, piselli freschi, menta & scaglie di Branzi
	Risotto al ragù di coniglio profumato al rosmarino

	secondi
	Bocconcino di vitello, jus di cottura, carotine glassate al miele & purea di patata all’olio evo
	Roast beef di manzo alla griglia con patate rustiche profumate al rosmarino

	Selezione

	TORTE
	Scopri la nostra selezione di torte, pensate su misura in collaborazione con la pasticceria Frigerio per il tuo evento.
	Scegli la tua preferita e rendi ogni momento indimenticabile.
	Chantilly
	Mimosa
	Millefoglie
	Crostata
	menù

	INTOLLERANZE
	ANTIPASTI
	CELIACI:
	Antipasto come da menù

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Arancino di riso, mantecato all’olio EVO, in pane panko con pomodoro & gel di basilico


	PRIMI
	CELIACI:
	Risotto come da menù
	Lasagnetta GLUTEN FREE con asparagi, pomodorino confit & nocciole

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Risotto allo zafferano, mantecato all’olio EVO con piselli & menta
	Lasagnetta GLUTEN FREE con asparagi, pomodorino confit & nocciole


	SECONDI
	CELIACI:
	Secondo come da menù

	NO LATTOSIO
	Secondo come da menù

	VEGETARIANI / VEGANI
	Hamburger VEG con patate al forno


	SECONDI
	Semifreddo di pasticceria su base d’acqua

	Le nostre

	CONFETTATE
	Candele E

	CANDELARBI
	Arco di

	PALLONCINI
	Allestimento

	FLOREALE
	Sorprendi chi ami con il nostro esclusivo pacchetto Floreal vibes.
	Ogni composizione unisce eleganza e profumi avvolgenti, perfetta per dare colore e gioia alla tua giornata.
	€ 350,00
	Stampa

	MENÙ
	Tassa fissa, fino a 35 coperti al tavolo, oltre € 1,50 a menù
	€ 50,00
	Stampa

	SEGNAPOSTO
	Tassa fissa, fino a 35 coperti al tavolo, oltre € 1,50 a menù
	€ 50,00
	Le nostre

	BOMBONIERE
	tradizione
	¼ STRACCHINO
	1 CACCIATORE NOSTRANO
	1 CONFETTURA CIPOLLE
	CONFETTI

	gourmet
	1 FORMAGELLA
	1 CACCIATORE NOSTRANO
	1 CONFETTURA CIPOLLE
	CONFETTI

	signature
	1 FORMAGELLA
	1 CACCIATORE
	1 SCAMORZA AFFUMICATA
	1 CONFETTURA CIPOLLE
	CONFETTI


	Azienda agricola
	Caseificio
	Agriturismo
	THANK YOU FOR COMING
	AND HAVE FUN!
	Contattaci
	TEL. 339 8260968



