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yilla Delizia

cena della
Vigilia

2026



CONDIZIONI PRENO TAZIONL

INIZIO CENA ORE 20,30

« Tutti i commensali sono pregati di presentarsi in loco
entro le ore 20:15, cosi da agevolare l'ingresso e
garantire maggiore comfort a tutti.

eLa conferma definitiva dei posti, comprensiva di
eventuali modifiche, aggiunte o variazioni, dovra
pervenire entro Domenica |7 Dicembre.

/@07@0» Cale Cerrine waranns Coraiderale valide
unilarenle . ('/07@&/0?‘;& Corunilale

NON SI FARANNO CONTI DIVISI AL TAVOLO,
SI PREGA QUINDI DI ORGANIZZARSI IN TAL SENSO.

AL MOMENTO DEL CONTO VERRANNO CONTEGGIATI
TUTTI | COPERTI PRENOTATI.

SERVIZI INCLUSI

« Menu specifici (SE COMUNICATI) per:

intolleranti, celiaci, vegani & vegetariani;

e« Bambini da O a 3 anni NON PAGANTI
e Bambini da 4 a 10 anni € 35,00:

Prosciutto cotto, pasta al pomodoro & cotoletta con

patate al forno

LA PRENOTAZIONE DEL TAVOLO,
PRESUPPONE LETTURA & ACCETTAZIONE DELLE CONDIZIONI

Limite Orario: Chiusura location ore 24,00



MEENU

antpaals

Selezione di salumi & formaggi ‘Villa Delizia’
bocconcini fior di latte & giardiniera
Polenta ‘Bariselli’ con fonduta di formaggi

Lasagnetta con ragu di cinghiale,
ginepro & cacao amaro

Risotto ai porcini con fonduta al Branzi

el ondes

Tagliata di manzo con patate al forno
& polenta bergamasca

rormenls W

Veneziana pasticcieria Frigerio,
crema al mascarpone &
brindisi di buon augurio

€ 55,00

Coperto, acqua, vino & caffe compresi
limite vino: | bottiglia ogni 3 persone

amari esclusi



MENU INTOLLERANZE

Vg

ANTIPASTI

CELIACI:
Antipasto come da menu

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

Arancino di riso, mantecato all’olio EVO, in pane panko con
pomodoro & gel di basilico

CELIACI:

e Risotto come da menu
e Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

e Risotto ai porcini mantecato all’olio EVO

e Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali
*(besciamella a base di latte di soia)

CELIACI:
e Secondo come da menu

NO LATTOSIO

e Secondo come da menu

VEGETARIANI / VEGANI

e Hamburger VEG con patate al forno & polenta

e Panettone VEG & GLUTEN FREE



Azienda agricola
(aseificio
Agriturismo

THANK YOU FOR COMING
AND HAVE FUN!

Covlalloc.

diego.villadelizia@icloud.com
TEL. 339 8260968
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	Villa Delizia
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	CONDIZIONI PRENOTAZIONE

	Vigilia ‘26
	INIZIO CENA ORE 20,30
	Tutti i commensali sono pregati di presentarsi in loco entro le ore 20:15, così da agevolare l’ingresso e garantire maggiore comfort a tutti.
	La conferma definitiva dei posti, comprensiva di eventuali modifiche, aggiunte o variazioni, dovrà pervenire entro Domenica 17 Dicembre.
	Dopo tale termine saranno considerati validi unicamente i coperti  comunicati.

	SERVIZI INCLUSI
	Menù specifici (SE COMUNICATI) per:
	intolleranti, celiaci, vegani & vegetariani;

	Bambini da 0 a 3 anni NON PAGANTI
	Bambini da 4 a 10 anni € 35,00:
	Prosciutto cotto, pasta al pomodoro & cotoletta con
	patate al forno

	Limite Orario:
	Chiusura location ore 24,00

	MENÙ

	Vigilia ‘26
	antipasto
	due primi
	secondo
	momento goloso
	€ 55,00
	MENÙ INTOLLERANZE

	Vigilia ‘26
	ANTIPASTI
	CELIACI:
	Antipasto come da menù

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Arancino di riso, mantecato all’olio EVO, in pane panko con pomodoro & gel di basilico


	PRIMI
	CELIACI:
	Risotto come da menù
	Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Risotto ai porcini mantecato all’olio EVO
	Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali


	SECONDI
	CELIACI:
	Secondo come da menù

	NO LATTOSIO
	Secondo come da menù

	VEGETARIANI / VEGANI
	Hamburger VEG con patate al forno & polenta


	DOLCI
	Panettone VEG & GLUTEN FREE


	Azienda agricola
	Caseificio
	Agriturismo
	THANK YOU FOR COMING
	AND HAVE FUN!
	Contattaci
	TEL. 339 8260968



