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NON SI  FARANNO CONTI  DIVISI  AL TAVOLO,  
SI  PREGA QUINDI  DI  ORGANIZZARSI  IN TAL SENSO.

AL MOMENTO DEL CONTO VERRANNO CONTEGGIATI  
TUTTI  I  COPERTI  PRENOTATI .

SERVIZI  INCLUSI

M e n ù  s p e c i f i c i  ( S E  CO M U N I C AT I )  p e r :  

     i n t o l l e r a n t i ,  c e l i a c i ,  v e g a n i  &  v e g e t a r i a n i ;

B a m b i n i  d a  0  a  3  a n n i  N O N  PA G A N T I

B a m b i n i  d a  4  a  1 0  a n n i  €  3 5 , 0 0 :

     P r o s c i u t t o  c o t t o ,  p a s t a  a l  p o m o d o r o  &  c o t o l e t t a  c o n

     p a t a t e  a l  f o r n o  

Limite  Orario : C h i u s u r a  l o c a t i o n  o r e  2 4 , 0 0

LA PRENOTAZIONE DEL TAVOLO, 
PRESUPPONE LETTURA & ACCETTAZIONE DELLE CONDIZIONI

T u t t i  i  c o m m e n s a l i  s o n o  p r e g a t i  d i  p r e s e n t a r s i  i n  l o c o
e n t r o  l e  o r e  2 0 : 1 5 ,  c o s ì  d a  a g e v o l a r e  l ’ i n g r e s s o  e
g a r a n t i r e  m a g g i o r e  c o m f o r t  a  t u t t i .

INI Z IO CENA OR E 20,30

L a  c o n f e r m a  d e f i n i t i v a  d e i  p o s t i ,  c o m p r e n s i v a  d i
e v e n t u a l i  m o d i f i c h e ,  a g g i u n t e  o  v a r i a z i o n i ,  d o v r à
p e r v e n i r e  e n t r o  D o m e n i c a  1 7  D i c e m b r e .

CONDIZIONI PRENOTAZIONE
Vigilia ‘26

Dopo tale termine saranno considerati validi
unicamente i coperti  comunicati.



€ 55,00

Coperto,  acqua,  v ino & caffè compresi
l imite v ino:  1  bott ig l ia  ogni  3  persone 

a m a r i  e s c l u s i

MENÙ
Vigilia ‘26

antipasto
S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  &  f o r m a g g i  ‘ V i l l a  D e l i z i a ’

b o c c o n c i n i  f i o r  d i  l a t t e  &  g i a r d i n i e r a
P o l e n t a  ‘ B a r i s e l l i ’  c o n  f o n d u t a  d i  f o r m a g g i

due primi
L a s a g n e t t a  c o n  r a g ù  d i  c i n g h i a l e ,  

g i n e p r o  &  c a c a o  a m a r o

R i s o t t o  a i  p o r c i n i  c o n  f o n d u t a  a l  B r a n z i  

secondo
T a g l i a t a  d i  m a n z o  c o n  p a t a t e  a l  f o r n o  

&  p o l e n t a  b e r g a m a s c a

momento goloso
V e n e z i a n a  p a s t i c c i e r i a  F r i g e r i o ,  

c r e m a  a l  m a s c a r p o n e  &
b r i n d i s i  d i  b u o n  a u g u r i o



MENÙ INTOLLERANZE
Vigilia ‘26

ANTIPASTI

CELIACI: 

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

Antipasto come da menù

Arancino di r iso, mantecato al l ’ol io EVO, in pane panko con
pomodoro & gel di basi l ico 

PRIMI

CELIACI: 
Risotto come da menù
Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali

NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI

Risotto ai porcini mantecato al l ’ol io EVO
Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali
*(besciamella a base di latte di soia)

SECONDI

CELIACI: 
Secondo come da menù

NO LATTOSIO

Secondo come da menù

VEGETARIANI / VEGANI

Hamburger VEG con patate al forno & polenta

DOLCI

Panettone VEG & GLUTEN FREE



Azienda agricola
Caseificio
Agriturismo

THANK YOU FOR COMING
AND HAVE FUN!

diego.villadelizia@icloud.com

TEL. 339 8260968

Contattaci
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	CONDIZIONI PRENOTAZIONE

	Vigilia ‘26
	INIZIO CENA ORE 20,30
	Tutti i commensali sono pregati di presentarsi in loco entro le ore 20:15, così da agevolare l’ingresso e garantire maggiore comfort a tutti.
	La conferma definitiva dei posti, comprensiva di eventuali modifiche, aggiunte o variazioni, dovrà pervenire entro Domenica 17 Dicembre.
	Dopo tale termine saranno considerati validi unicamente i coperti  comunicati.

	SERVIZI INCLUSI
	Menù specifici (SE COMUNICATI) per:
	intolleranti, celiaci, vegani & vegetariani;

	Bambini da 0 a 3 anni NON PAGANTI
	Bambini da 4 a 10 anni € 35,00:
	Prosciutto cotto, pasta al pomodoro & cotoletta con
	patate al forno

	Limite Orario:
	Chiusura location ore 24,00

	MENÙ

	Vigilia ‘26
	antipasto
	due primi
	secondo
	momento goloso
	€ 55,00
	MENÙ INTOLLERANZE

	Vigilia ‘26
	ANTIPASTI
	CELIACI:
	Antipasto come da menù

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Arancino di riso, mantecato all’olio EVO, in pane panko con pomodoro & gel di basilico


	PRIMI
	CELIACI:
	Risotto come da menù
	Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali

	NO LATTOSIO/VEGANI/VEGETARIANI
	Risotto ai porcini mantecato all’olio EVO
	Lasagnetta GLUTEN FREE con verdurine invernali


	SECONDI
	CELIACI:
	Secondo come da menù

	NO LATTOSIO
	Secondo come da menù

	VEGETARIANI / VEGANI
	Hamburger VEG con patate al forno & polenta


	DOLCI
	Panettone VEG & GLUTEN FREE
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